AZIMUT - Comptoir Méditerranéen

CARTELE DU DEJLUNER EN SEMAINLE

12h - 15h

Voir I'ardoise du jour

3 entrées, 3 plats, 2 desserts

Entrée, plat : 26€
Entrée, plat, dessert : 32€

Les cuissons sont faites minute, les assiettes sont élaborées a la commande, a partir
de produits bruts, frais et de saison. Nous invitons notre clientele a prendre le

temps, ou a nous préciser une contrainte horaire a la commande.

Nos producteurs :

PAIN - Maison St Honoré

POISSON - Romain Paro

VIANDLE - Provence Viandes

FRUITS ET LEGUMES - 5FL

CAFE - Tisserie Torréfaction

THE - Loréne Millet

FROMAGLES ET CHARCUTERIE - Sélection de fromages italiens “Piment Rouge”

Carte de mezzés et tapas méditerranéens sur le reste de la journée

Prix & service compris



AZIMUT - Comptoir Méditerranéen

BOISSONS FRAICHES

LES KOMBUCHA TISSE Maté-Citron / Sureau-Agrumes / Fleur d’'Oranger 33cl / 6€
LES SODAS UMA : Limonade 33cl / Thé glacé citron basilic 25cl / Cola 33cl / 4,80€
Ginger Beer 33cl / Orangeade 33cl / 5€

Jus de fruits : Abricot, Tomate, Pomme 25cl / 4,80€

Jus d’Orange 25cl/ 5,50€

Eau plate ou pétillante - 33cl ou 1L (supp.sirop 1€) / 3,5€-6€

VINS / BIERES / CIDRES / COCKTAIL

(Le restaurant ne peut servir d’alcool hors repas)

Vin au verre 12¢l / 6€ a 8€

Pichet de blanc, rosé ou rouge 50cl / 18€

Campari Spritz ou Aperol Spritz 15cl / 9€

LA CIDRERIE MARSEILLAISE / Extra Brut 33cl / 7€

BRASSERIE ZOUMALI / Blanche, Ambrée, IPA, Triple, Sour 33cl / 5€-7€

BOISSONS CHAUDES

(+1€ avec une navette ou un casse dent)

Espresso ou allongé / 2€-2,50€

Double espresso / 3€

Cappuccino /4€

Latte /4.80€

Flat White /5€

Chocolat chaud /5€

LES LATTE : Matcha - Pumpkin Spice - London fog / 4.50€
Les suppléments : Lait d’avoine 0.50€ / Shot d’espresso 1€
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Prix & service compris





